Extraccion asistida por microondas de aceite de
cacahuete.

El mani es un género leguminoso de mani. Es uno de |os cuatro cultivos ol eaginosos mas importantes del mundo (canola,
soja, mani, sésamo). La produccién de mani en Chinarepresenta el 35,3% de la produccion mundial. El contenido de
aceite del mani es 44.27% ~ 58.86%. El aceite de mani es de buena calidad, rico en nutrientesy olor fragante. Es el
aceite comestible favorito.

maguina de secado por microondas

En laactualidad, lamayoriadelos productbres nacionales de aceite de mani adoptan el método tradicional de prensado
mecanico y el método de pre-prensado y lixiviacion. El método de prensado tiene baja tasa de extraccion, ataintensidad
de mano de obra, baja eficiencia de produccion y ato costo. EI método de lixiviacion tiene un ato rendimiento de
petréleo y un bajo costo de produccién, pero el equipo de lixiviacion es grande y lainversién es grande. Durante muchos
anos, la desnaturalizacion de los materiales se hallevado a cabo mediante vaporizacion y fritura. No solo es grande la
cargadetrabajo y el consumo de electricidad es alto, sino que cada vez es menos adecuado para |las necesidades de las
plantas petroleras modernas. M &guina de aceite de mani

También hay muchas investigaciones sobre la tecnol ogia de extraccion supercritica. Debido a diversos motivos, como €l
alto costo, los equipos complicados y la seleccidn limitada de disolventes, se limitaala extraccion de sustancias trazay
lainvestigacién de laboratorio.
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La extraccién asistida por microondas es un nuevo método de extraccion que combina la activacion de microondas con
la extraccion con solvente tradicional. El propdsito principal de este documento es discutir la viabilidad de utilizar 1a
extraccion asistida por microondas para mejorar latasa de extraccion de aceite de cacahuete y proporcionar una
referencia parala extraccién industrial de aceite agranel.

El nivel de potencia de microondas tiene una gran influencia en latasa de extraccion. El tiempo es seguro, cuanto mayor
sea la potencia, mayor sera el rendimiento y més completa serala extraccion. Sin embargo, cuando la potencia es
demasiado alta, la solucién hervird sobre € recipiente y causara dafios.

A medida que aumentalarelacion de alimentacion aliquido, el rendimiento aumenta porque la diferenciade
concentracién es laprincipal fuerzaimpulsora parael proceso de lixiviacion. Durante €l proceso de extraccion, la
concentracion de aceite de cacahuete aumenta continuamente. En este momento, la diferencia de concentracion entre el
disolventey el material se reduce, y lavelocidad de lixiviacion también se reduce. Para aumentar la velocidad de
lixiviacion, cuanto mayor sealarelacion de material aliquido, mayor sera el rendimiento.

Las condiciones de proceso dptimas para la extraccidn de aceite de mani en microondas son: potencia de microondas de
480W, tiempo de extraccion de 150 s, relacion de material aliquido de 1: 6 y tamafio de particulade 20 mallas. La
extraccion asistida por microondas tiene las ventgjas de un tiempo de extraccion corto y una ata eficiencia, y es
adecuada para la extraccion de cultivos de aceite a granel como el mani.
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